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DIDACT Kfm. BerufsbildungsGmbH

TOURISMUS & HOTELLERIE
ElsenheimerstraBe 31
80687 Miinchen

Telefon: +49 89 219971-0
Fax: +49 89 219971-10
E-Mail: info@didact.de
www.akademiezentrum.de

Anmeldung und Beratung
Hildegard Braun / Durchwahl -13
Marc Schulz / Durchwahl -26

Montag bis Freitag von 9:00 bis 17:00 Uhr

TOURISMUS & HOTELLERIE

In unserem Bildungszentrum mit sehr guter Verkehrsanbindung
befinden sich modern ausgestattete Schulungsrdume sowie eine
MENSA fir Mitarbeiter und Studierende. Bei Bedarf steht unseren
Teilnehmern die ,Kita Josefinum” zur Verfligung.
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Bestitigte Qualitat fiir

DIDACT durch den Priifdienst
Arbeitsmarktdienstleistungen der
Bundesagentur fiir Arbeit 2013:
94% - Punkte

(Bundesdurchschnitt: 74% - Punkte)
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www.didact.de
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ZERTIFIZIERTE BERUFSBILDUNG

Fachwirt im Gastgewerbe (IHK)
Fachwirtin im Gastgewerbe (IHK)

» Abschluss mit Hochschulzugangsberechtigung
 Forderbar nach SGB IlI

www.didact.de



TOURISMUS & HOTELLERIE

Fachwirt im Gastgewerbe (IHK)
Fachwirtin im Gastgewerbe (IHK)

Abschluss mit Hochschulzugangsberechtigung

TATIGKEITSPROFIL

Der/die Fachwirt/-in im Gastgewerbe (IHK) ist nicht nur Branchen-
spezialist sondern auch kaufménnische Fuihrungskraft in Unter-
nehmen des Gastgewerbes und bestimmt den wirtschaftlichen
Erfolg. Der/die Fachwirt/-in ibernimmt Fithrungsaufgaben in
Hotel- und Gaststéttenbetrieben, innerhalb der Systemgastronomie
sowie bei den Gemeinschaftsverpflegern bzw. Caterern.

Die Nachfrage nach qualifiziertem Fihrungspersonal ist nachhaltig
und auBerordentlich nachgefragt.

PERSPEKTIVEN

Den qualifizierten Fachwirt/-innen im Gastgewerbe bietet der
deutsche und internationale Arbeitsmarkt, speziell in den Kernbe-
reichen Gastronomie und Hotellerie sowie in der Veranstaltungs-
branche, ein weites Feld an attraktiven und verantwortungsvollen
Aufgaben im mittleren Management

ABSCHLUSS
Fachwirt im Gastgewerbe (IHK)
Fachwirtin im Gastgewerbe (IHK)

Die Abschlussprifung zum/zur Fachwirt/-in im Gastgewerbe findet
vor der Industrie- und Handelskammer schriftlich und mtndlich
statt.

ZUGANGSVORAUSSETZUNGEN IHK

Die Abschlusspriifung zum/r Fachwirt/-in im Gastgewerbe
findet in folgenden zwei Prifungsteilen statt:

Teil1: WBQ - Wirtschaftsbezogene Qualifikationen

Teil2: HfsQ - Handlungsfeldspezifische
Qualifikationen

Zulassungsvoraussetzung zu Teil 1 :WBQ

Eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem anerkannten
Ausbildungsberuf und danach eine mindestens einjahrige Berufs-
praxis

oder
eine mindestens vierjdhrige Berufspraxis.

Zulassungsvoraussetzung zum Teil 2: HfsQ

1. Eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem anerkann-
ten dreijahrigen kaufméannischen oder kaufmaénnisch verwandten
Ausbildungsberuf im Gastgewerbe und danach eine mindestens
zweijahrige Berufspraxis

oder

2. eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem anerkann-
ten kaufmannisch verwandten Ausbildungsberuf im Gastgewerbe
und danach eine mindestens dreijahrige Berufspraxis

oder

3. eine mit Erfolg abgelegte Abschlusspriifung in einem anderen
anerkannten dreijéhrigen kaufménnischen Ausbildungsberuf und
danach einschlielflich der in Absatz 1 Ziffer 1 vorausgesetzten
Berufspraxis eine insgesamt mindestens dreijahrige Berufspraxis

oder
4. insgesamt eine mindestens funfjahrige Berufspraxis.

Durchfiihrung der Priifung
(1) Die Prufung gliedert sich in die Prifungsteile

1. Handlungsubergreifende Qualifikationen
2. Handlungsfeldspezifische Qualifikationen

(2) Der Prifungsteil ,Handlungstibergreifende Qualifikationen”
gliedert sich in folgende Qualifikationsbereiche:

- Aspekte der Volks- und Betriebswirtschaft, Recht und Steuern

- Unternehmensfthrung, Controlling und Rechnungswesen

- Personalwirtschaft, Informationsmanagement und Kommunikation

(3) Der Prifungsteil ,Handlungsfeldspezifische Qualifikationen”
gliedert sich in folgende Qualifikationsbereiche:

- Gésteorientierung und Marketing

- Branchenbezogenens Management

- Branchenbezogenens Recht

- Gastronomische Angebotsformen

- Situationsbezogenes Fachgesprach

(4) Die ,Handlungstbergreifenden Qualifikationen” gemal} Absatz
2 sowie die ,Handlungsfeldspezifischen Qualifikationen” gemal3
Absatz 3 Ziffer 1 bis 4 sind schriftlich, die ,Handlungsfeldspezifische
Qualifikation” gemé&R Absatz 3 Ziffer 3 bis 5 ist mundlich zu prifen.

Lehrplan / Lernziele

1. Teil: WBQ
Wirtschaftsbezogene Qualifikationen

2. Teil: HfsQ
Handlungsfeldspezifische Qualifikationen

Volks- und Betriebswirtschaftslehre Gisteorientierung und Marketing

+ Volkswirtschaftliche Grundlagen - Gaste gewinnen, betreuen und zufriedenstellen

« Betriebliche Funktionen und deren Zusammenwirken « Marketing gezielt anwenden und auswerten kénnen

« Existenzgrindung und Unternehmensrechtsformen

+ Unternehmenszusammenschliisse Branchenbezogenes Management

« Mitarbeiter fithren und deren Potenzial férdern

Rechnungswesen « Warenwirtschaftssysteme effizient einsetzen

* Grundlegende Aspekte des Rechnungswesens « Qualitdtsmanagement aufgabenorientiert anwenden

« Finanzbuchhaltung « Planen, organisieren und durchftihren von Veranstaltungen

« Kosten- und Leistungsrechnung « Mit Dienstleistungsanbietern, Institutionen und

« Auswertung der betriebswirtschaftlichen Zahlen Organisationen zusammen arbeiten

« Planungsrechnung
Branchenbezogenes Recht

Recht und Steuern « Branchensperzifische Rechtsvorschriften berticksichtigen

» Rechtliche Zusammenhénge « Vertrage im Gastgewerbe kennen und abschlieBen kénnen

« Branchenbezogene Steuern, Abgaben und Versicherungen
kennen

« Steuerrechtliche Bestimmungen

Unternehmensfiihrung

- Betriebsorganisation Gastronomische Angebotsformen

« Personalfiihrung + Hotel- und Gaststéttenbetriebe

+ Personalentwicklung * Systemgastronomie

« Gemeinschaftsverpflegung / Catering

KURSORGANISATION
(WBQ 270 UE/HFSQ 360 UE)

WBQ + HfsQ: ca. 3,5 Monate
Montag bis Freitag
von 08:15 bis 16:15 Uhr

WBQ + HfsQ: ca. 18 Monate
Termine im Wochenblock und samstags

Weitere Informationen: J I
www.didact.de "‘ i 4

© © ¢ ¢ NNy



